MOELLEUX AU CHOCOLAT

INGREDIENTS POUR 8 PERSONNES

-150g de chocolat
-150g de bewrie et préveir une petite quantité de bewvie fondu
-4 eufs
-100g de sucte
-75¢g de farine
PREPARATION DE LA RECETTE

Préchaulfer le four a 200°C.

U Caide d’un pinceau épartissez le beuvte fondu et farinez §
amequins.

Placez-les au frais pendant la wéalisation de la recette.

Fauettez les ceufs entiers a la main avec le sucte pendant Smn jusqu’a
Cabitention d’un mélange tlanc et moussews.

Faites fondue le chacalat au bain-marie, puis, hors du feu incorporez le
bewrie en dés.
Vewsez ce mélange sur les ceufs puis ajoeutez ba farine en pluie. Lisserz.

Remplin les 8 wamequins aux 2[3.
Cuissen : 10 mn a 200°



